
STARTERS

ENTRÉES

PLATS

FROMAGES

pour patienter, à partager...ou pas

Rillettes de Porc maison     12€
Et ses toasts

La terrine de foie gras maison  18€ Le Gravlax de Saumon   16€
Marmelade prune jaune et baie des
Batak, sorbet Mirabel maison

Purée petits pois, menthe

L'œuf basse température     14€
De chez "Quenin Frère”, Caviar
d’aubergine et ail des ours

La Queue de Lotte  30€ L’onglet de Jeune Bovin   26€
Aux épices et lait de coco, poêlée de
légumes verts de saison

la tête d'ail confite     7€

à la plancha, réduction de jus de viande,
salade de jeunes pousses et pommes
grenailles

Filet de Dorade Royale    30€
Poivronnade, huile herbacée et
vinaigre de Champagne

L’entrecôte de cochon   28€
crème de chorizo, patate douce rôtie,
dentelle au paprika 

le plateau de fromages sélectionné par le chef   15€

huitres bio de Camargue N°3
de notre producteur "Camargue
coquillages"
Par 6     16€
Par 12     28€

Halloumi snacké (Plat végétarien)   22€

La Poutargue     12€
à l’huile d’olive du Moulin Calanquet

Poêlée de légumes de saison

à la moutarde à l’ancienne



DESSERTS

Le Chonka     12€
Biscuit Madeleine cacao, mousse gianduja,
caramel beurre salé et glace tonka maison

Pavlova Lavande, Pêche-Nectarine    12€ 
Meringue, Chantilly Lavande vanillée, Glace

Lavande maison, pêche et nectarines
fraiches

Entremet Pina Colada     12€
Biscuit Coco/Amande, confit Ananas, mousse

Coco, glace Rhum au lait de coco, Ananas
frais

Dessert du Jour     10€ 

L'assiette de Fromages     15€ 
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